2 Services:40€

Plat, Dessert
(Midi uniquement)

2 Services :42€

Entrée, Plat
(Midi uniquement)

Menu Découverte : 55€
Entree, Plat, Dessert

Accord Mets/Vins : 24€
Accord Mets/NA : 18€

Menu Inspiration : 70€

Entrée, Inspiration, Plat, Dessert
Accord Mets/Vins : 32€
Accord Mets /NA - 24€

Menu Gourmet : 85€

Entrée, Inspiration, Plat, Fromage, Dessert
Accord Mets/Vins : 40€
Accord Mets /NA : 30€

* Inspiration uniquement servie dans le
menu Inspiration ou le menu Gourmet
Tout allergene hon communiqué a la
réservation sera facturé 10 euros en
supplément

e i ' .DESSERTS

. MISES EN BOUCHE '

ENTREES

Asperge verte, ail des c_‘)L-J'-rs:
_salade d'élg'pe‘rgles'
. ou : :
‘Asperge verte, ail ‘des ours,
| ~pastrami de'-lzoeuf

INSPIRATION *

Asperge blanche, maatjes, sarrasin
Belgium Caviar Platinum supplément de 15€

Aussi disponible en version végétale

PLATS

 Tofu de pois éhi_che, houmous, jeunes oignons,

épinard -
ou =

. Rouget.Barbet, travail autour du fenouil, carottes

ou
la Sauveniére, légumes primeurs, pommes
' ' Anna - :

]

Ca’na_rd'dle

Moelleux au c.Hoc‘o-I"at,,gIace"vaniII'e, :

i crumble cacao

s . ou 2 ; :

: Fraise, balsamique, basilic -

ou

. Sélection de fromages belges, condiments.
(. 1i5€ etk remplacement)

MIGNARDISES -



	2 Services : 40€  Plat, Dessert (Midi uniquement)
	2 Services : 42€  Entrée, Plat (Midi uniquement)
	MISES EN BOUCHE
	ENTRÉES
	Asperge verte, ail des ours,  salade d’asperges   ou  Asperge verte, ail des ours,  pastrami de boeuf

	INSPIRATION *
	Aussi disponible en version végétale

	PLATS
	Tofu de pois chiche, houmous, jeunes oignons,  épinard   ou Rouget Barbet, travail autour du fenouil, carottes ou  Canard de la Sauvenière, légumes primeurs, pommes Anna

	DESSERTS
	Moelleux au chocolat, glace vanille, crumble cacao ou Fraise, balsamique, basilic  ou Sélection de fromages belges, condiments.                (+5€ en remplacement)

	MIGNARDISES

